il

% X 2

A

_ Torta de yogurt Ly

¢ L A
AP )
| oy i § =
N ™ ! gl # wl.
il i . ™ 4 1 3 !
1. " il = | - * ) {
B b ¢ - i |
T . e BB T e
i . - il X L 5 1

PARA: MOLDE DESMONTABLE DE 24 CMS /| PREPARACION: 60 MINUTOS + REFRIGERADO
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*Para la base

*Y2 taza de mantequilla

*2 tazas de harina

*4 cucharadas de azucar blanca

*6 cucharadas de agua fria

*Para el relleno:

*2 Y2 tazas de yogurt sin sabor naturalmente
endulzado

*1 %2 tazas de crema de leche bien fria
*Y2 taza de leche

*1 taza de azucar

*4 |[aminas de colapez

L) *Frutos rojos a gusto para decorar

¥ Cargar carrito

Ver lista de compra

Harina Sin
Polvos 3KG
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PREPARACION
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Coloca el yogur en un bol, En otro bol, bate la crema Agrega la mitad del yogur
agrega la mezcla anterior a velocidad maxima. a la crema e incorpora con
y revuelve bien. Cuando comience a movimientos suaves y
espesar, agrega el azucar envolventes para que no
y continda batiendo hasta se baje. Repite el proceso

01.

PARA LA MASA

En un bol mezcla la
mantequilla con el azucar.
Luego anade la harina, la

pizca de sal, el agua y

amasa hasta obtener una que espese por completo. con lo restante.

masa firme.




