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PREPARACION

01.

Precalentar el homo a
180°%C.

Torta de frambuesa

L ]
y manjar

El resultado de esta torta de frambuesa y manjar es tan impactante que tus invitados te
pediran que la repitas cada vez que te visiten. Lo mejor de todo, es que solo toma 50
minutos, por lo que es una excelente opcion para cuando no tenemos mucho tiempo para
pasar en la cocina.
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PARA: 10 PORCIONES / PREPARACION: 50 MINUTOS / DIFICULTAD: MEDIA

S

Ingredientes para la masa:

«500 g Harina con Polvo de Hornear Selecta
«80 g mantequilla
3 yemas

15 17z leche

Ingredientes para relleno:
«500 g manjar

*»300 g frambuesas frescas
«300 g crema para batir

«3-4 cda azdcar flor

»2 discos de merengue

¥ Cargar carrito
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Harina Con
Polvos
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04.

Colocar los circulos en
una lata enmantequillada
y enharinada o usar papel

mantequilla.

05.

Homear por 6-8 minutos o
hasta que estén apenas
dorados los bordes.
Reservar.

06.

En un bowl batir la crema
de leche (debe estar fria)
con la azicar flor, hasta
lograr un punto chantilly.







