PREPARACION

01.

En un bol mezcla la
Premezcla de sopaipillas
Tortalista Selecta Selecta
con el agua, hasta tener

una masa lisa y suave.

Sopaipillas pasadas ;¥ | &

Revisen el clima y preparense, porque en cuanto caigan unas gotas, se vienen las
sopaipillas pasadas, jes ley! Bueno, incluso si no llueve, es una excelente receta para
disfrutar acompanado.

PARA: 30 UNIDADES / PREPARACION: 30 MINUTOS / DIFICULTAD: BAJA

SR

*»1 caja de sopaipillas Tortalista Selecta

*Para las sopaipillas:

*1 taza de agua

Para la chancaca:
*1 paquete de chancaca
Agua

sRamitas de canela

¥ Cargar carrito

- .

Ver lista de compra

Premezcla
Sopaipillas

04. 05.

En una olla agrega la Una vez que este lista,
chancaca, agua, unas agrega un par de
ramitas de canela y cocina sopaipillas y déjalas en la
segun las instrucciones olla por unos minutos.
del envase. Sirve inmediatamente.




