Pan de pascua 97 tw

PARA: 12 PERSONAS / PREPARACION: 90 MINUTOS / DIFICULTAD: MEDIA

S

*100 g de pasas corinto

*100 g de pasas rubias

*100 g de nueces

*100 g de almendras

*100 g de frutas confitadas

*2 tazas de azucar

*1 cda. de canela molida

*1 cdta. de clavo de olor molido
*1 cda. de esencia de pan de pascua
*1 cda. de esencia de ron

*Y2 taza de agua

*250 g de mantequilla sin sal

*5 huevos
*500 g harina Selecta sin polvos
*1 cdta. de polvos de hornear

*1 cdta. de bicarbonato

clelole

Calorias Carbohidrato Proteina Grasas

¥ Cargar carrito

Ver lista de compra

Harina Sin
Polvos 1IKG

PREPARACION

04. 05.

En un bol agrega la harina Aparte, bate las 5 claras
Selecta sin polvos, con Y2 taza de azicar
bicarbonato y polvos de hasta lograr un merengue.
homear. Con la ayuda de Vacia sobre la masa de
una cuchara de palo, pan de pascua en tandas

01.

En un bol, mezcla las
pasas, nueces, almendras
y frutas confitadas con ‘2

taza de azucar.

Precalienta el horno a
200°C.

mezcla bien y luego, e integra de manera
anade la mezcla de frutos suave y envolvente.
secos. Revuelve hasta
integrar y formar una
masa. Reserva.







