PREPARACION

01.

Con una batidora
eléctrica, mezcla la
mantequilla con el azucar
flor hasta que esté bien

suave. Agrega la yema y

continua batiendo.

Si hablamos de clasicos de |a reeposteria, entonces hablamos de las galletas delicias,

una preparacion que de seguro los transportara a su ninez. Ricas, suaves y sumamente

faciles de preparar.

PARA: 25 UNIDADES / PREPARACION: 60 MINUTOS / DIFICULTAD: BAJA

i

*175 gr. de harina Selecta sin polvos
+50 gr. de azucar flor

+100 gr. de mantequilla

+1 yema

)2 taza de mermelada de frutilla
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Harina Sin
Polvos IKG

04. 05.

Extiende la masa sobre un
meson con una capa de
harina de 3 mm. de
grosor. Corta las galletas
con el molde deseado. A

la mitad de éstas, hazles
un orificio en el centro.

Homea las galletas en
una lata con papel
mantequilla o silpat por 5
a 7 minutos. Deja enfriar.

Agrega mermelada a la
base de la galletalista y
tapa con la otra con
orificio. Espolvorea con
azucar flor antesde servir.




