PREPARACION

01.

En un bol, mezcla la
mantequilla y el azucar
hasta que quede cremosa,
incorpora la yema y luego
la harina.

Galletas de Jengibre,, -
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Si tu parte favorita de la Navidad son las galletas de jengibre, jno esperes hasta
diciembre! Puedes prepararlas cuando quieras sin motivo. Es que las galletas de jengibre
nos encantan por su particular sabor, jno podemos resistirnos!

PARA: 25 UNIDADES / PREPARACION: 60 MINUTOS / DIFICULTAD: MEDIA

S

*Para las galletas

+100 g de mantequilla
*60 g de azucar flor

*1 yema

175 g de harina Selecta sin polvos
*1 cdta. de canela molida
*2 cdta. de cardamomo
*1 cdta. De jengibre
*Para el glaseado

+250 g de azucar flor

*1 clara de huevo

+3 cdtas. De jugo de limédn.

«Colorante comestible rojo y verde.

¥ Cargar carrito

Ver lista de compra

Harina Sin
Polvos IKG

04. 05. 06.

Al sacarlo extiende la Precalienta el homo a 180 Para el glaseado mezcla
masa con el uslero y corta grados, y homeade 5a7 la azacar flor, la clara y el

con forma de hombrecito, minutos. jugo de limon.
estrellas o cualquier
cortador de galletas que
tengas.



