PREPARACION

01.

Pon la harina en un bol y
forma un agujero como si
fuera un volcan. Anade las
yemas, el pisco e
incorpora de a poco, hasta

obtener una masa

homogénea. Deja reposar
tapado durante unos 10
minutos.

PARA: 30 UNIDADES /I PREPARACION: 45 MINUTOS / DIFICULTAD: BAJA
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+140 gr. de harina Selecta sin polvos
4 yemas

*35 gr. de pisco

+300 gr. de manjar
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¥ Cargar carrito

Ver lista de compra

Harina Sin
Polvos 1IKG

04.

Con la ayuda de una
cuchara rellena la mitad
de las tapitas con
abundante manjar y junta
con el resto, formando los

alfajores. Espolvorea con
azucar flor si deseas.




